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            Weinkarte 
 

            Ihre Italienische Weinreise… 
           ‚Jedes leere Glas erzählt seine eigene Geschichte‘ 
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Parmigiano 

Prosecco / Spumante 
_________________________________________________________________________________ 

   0,1 
Valdobbiadene Prosecco Superiore Brut  
Cuvée di Boj Valdo ‘Veneto’ DOCG  6 
 
Prosecco Valdobbiadene  4 
 

Perlweinflaschen 
_________________________________________________________________________________ 

 
Valdobbiadene Prosecco Spumante Brut  
San Boldo ‘Veneto’ DOCG    35 
 
Franciacorta Brut Grande  
Cuvée Alma Bellavista ‘Piemonte’ DOCG    95 
 

Offener Rosé 
_________________________________________________________________________________ 

   0,1 0,2 Fl. 
Centine rosé, Merlot Sangiovese   4 7 24 
‘Toscana’ 2021 IGT BANFI 
 
Rosé der Saison  5 8  

 

 

Alle Preise verstehen sich in Euro 
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Offene Weißweine 
_________________________________________________________________________________ 

   0,1 0,2 Fl. 
Lugana ‚des Monats‘  4 7 24 
 
Fumaio Cuvée (Chardonnay & Sauvignon blanc)   4 7 24 
‘Toscana’ 2020 IGT BANFI 
 
Centine Bianco Cuvée (Chardonnay & Vermentino)   4 7 24 
‘Toscana’ 2020 IGT BANFI 
 
Pecorino Abruzzo Tenuta Ulisse 2021 IGT  5 9 29 
 
Weißburgunder Kellerei Meran 
‚Alto Adige‘ DOC 2021  5 9 29 
 
Frizzantino Dolce ‘Emilia-Romagna’  3 6  
 

Offene Rotweine 
_________________________________________________________________________________ 

Collepino Cuvée (Sangiovese & Merlot)  4 7 24 
9‘Toscana’ 2020 IGT BANFI 
 
Centine Rosso Cuvée  4 7 24 
(Cabernet Sauvignon/Merlot Sangiovese)  
‘Toscana’ 2020 BANFI 
 
Chianti ‘Toscana’ DOCG 2020 BANFI 4 7 24 
 
Cum Laude Cuvée (Sangiovese, Cabernet Sauvignon, 7 11 35 
Merlot, Syrah) ‘Toscana’ IGT 2018 BANFI 
 
Lambrusco Dolce ‘Emilia-Romagna’ 4 6 
‘ 
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Flaschenweine 
 

Bianco / Weißwein 
_________________________________________________________________________________ 
Gavi di Gavi Principessa ‘Piemonte’ DOCG 2020 BANFI  30 
 
Lugana ‘l Frati’ Ca’ dei Frati ‘Lombardei’ DOC 2021  33 
 
Catarratto Castellucci Miano ‘Sicilia’ DOC 2020  35 
 
Silvaner – Kloster Neustift DOC ‚Alto Adige‘ 2020  36 
 

Rosso / Rotweine 
_________________________________________________________________________________ 
ASKA Bolgheri Rosso (Cabernet Franc & Cabernet Sauvignon)  40 
‘Toscana’ DOC 2018 
 
Il Corzanello Cozarno e Paterno   36 
‘Toscana’ DOC 2020 
 
Monferato ‘Just Black’ Soria Livio Cuvée Alba Ro, Cabernet, Syrah  46 
‘Piemonte’ DOC 2019 
 
Nero d’Avola, Castellucci Miano   42 
‘Sicilia’ 2019 
 
Aglianico Nativa Eremo San Quirico   58 
‘Taurasi/Italia’ DOC 2018 
 
Brunello di Montalcino  75 
‘Toscana’ DOCG 2017 BANFI 
 
Primitivo Schola Sarmenti Cubardi   45 
‘Puglia’ DOC 2019 
 
‘Avi’ San Patrignano Riserva Sangiovese   46 
‘Emilia-Romagna’ DOC 2019 
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Dessertwein 
_________________________________________________________________________________ 

Flores Moscadello di Montalcino   60 
‘Toscana’ DOC BANFI 
 
Vino Santo des Monats 
 
 
 

Raritäten 
_________________________________________________________________________________ 

Etna Rosso ‘Santo Spiritò Premier Cru Nerello Mascalese   85 
‘Sicilia’ DOC 2018 
 
Nero d’Avola Donna Fugata Mille e una Notte   120 
‘Sicilia’ IGP 2017 
 
Caberlot il Carnasciale ‘Toscana’ DOCG 2017  120 
 
Barolo Riserva Brico Boschis Vigna   175 
San Giuseppe Cavallotto  
‘Piemonte’ 2012     95 Parkerpunkte 
 
Amarone Classico Giuseppe Quintarelli Valpolicella   550 
‘Veneto’ DOCG 2012_ 
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Liebe Gäste 
_________________________________________________________________________________ 

 
Unsere Weine werden bei optimaler Temperatur in unserem hauseigenen  
Weinkeller gelagert und wohl temperiert am Tisch serviert. 
 
Unser Sommelier achtet ganz besonders auf die Selektion der Weine und  
gewissenhafte Pflege des Weinkellers. 
 
Selbstverständlich werden unsere besonders hochwertigen und gereiften  
Weine dekantiert und bei optimaler Temperatur serviert. 
 
Sie möchten Ihren Kollegen, Freunden oder Familie einen unvergesslichen  
Abend bieten, bei uns erleben Sie eine etwas besondere Weinprobe…  
lassen Sie sich kulinarisch verwöhnen…  
 
Bei näheren Fragen und besonderen Wünschen sprechen Sie gerne unseren  
Sommelier an oder fragen Sie unser geschultes Personal. 
 
Um Ihnen einen unvergesslichen Genuss bieten und die gereiften Weine  
optimal präsentieren zu können, bitten wir Sie um entsprechende  
Vorbestellung. 
 
Hat Sie ein Wein ganz besonders begeistert und Sie möchten ihn gerne 
zu Hause genießen, fragen Sie unser Personal nach den außer Haus Preisen. 
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